Neuigkeldten won

Liebe Freunde von StivieCUISINE,

Hier nun die Gerichte, die fur die Feiertage bestellt werden kdnnen.

Auch dieses Jahr konnt ihr bei mir verschiedene kulinarische Kostlichkeiten bestellen,
damit die Feiertage gerettet sind! Allerdings nur so lange der Vorrat es hergibt!!
Bitte bis Samstag, der 13.12.2025 bestellen und dann stressfrei am 23.12.2025
zwischen 10.00 Uhr und 15.00 Uhr abholen.

Die Gerichte:
Vorspeisen:

1.Terrine de Campagne mit Pistazien und Preiselbeer ca. 200g 20.00 Euro
2.Gansestopfleberterrine nach Art des Hauses 100g 28,00 Euro
3.Saiblings Filet hausgerauchert am Stick 150g 15.00 Euro

4. Thunfisch im Sesammantel, asiatisch gebeizt 150g 18,00 Euro

Suppen:

5. Raucherforellenschaum Suppchen mit Forellenkldo3chen 1 Liter 20,00 Euro

6. Klassische Hummersuppe 1 Liter 28,00 Euro

7. Maronenschaum 1 Liter 17.00 Euro

8. Steinpilzessenz mit Pistazien-KI6Rchen und Gemuisewdrfel 1 Liter 28.00 Euro

Hauptgédnge:

9. 2 Stuck Confierte Entenkeulen aus der Eifel, Orangensolie 28,00 Euro

10. Blanquette vom Kalbstafelspitz mit Morchel Rahm und Karotten 300g 28,00 Euro
11. Ragout vom Hirsch aus der Eifel mit Preiselbeer Sol3e 300g 26,00 Euro

12. Sauerbraten von der Ochsenbacke ,Rheinische Art“ 300g 26,00 Euro



Beilagen:

13. Apfel-Preiselbeer Rotkraut 500g 15,00 Euro
14. Serviettenknddel 500g 712,00 Euro
15. Kurbisrisotto mit Maronen 500g 14,00 Euro

Dessert:

Dessert von der Sacher Torte im Glas 10,00 Euro

Und fir so zwischendurch:

Quiche entweder mit Speck klassisch oder vegetarisch mit Spinat, Schafskase und
Pinienkerne 12,00 Euro

Getruffelte weilde Bolognese vom Kalb 500g 25.00 Euro

und sehr gerne besorge ich auch dass ein und andere Fleisch und Geflugel aus der
Eifel, sofern es verflgbar ist......

Oder auch etwas Kaviar

AKI Altonaer Kaviar Import Haus
Bestellungen unter steffen.kimmig@stivie-cuisine.de oder
steffen.kimmig@gmail.com

Ich danke euch!! Freue mich Uber eure Bestellung und wiunsche Euch
noch eine schone Vorweihnachtszeit, bleibt gesund!!

Euer

Stivie

Und fiir andere Zeiten im Jahr......

Sie suchen die geeignete Location fur Ihre Feier? Ich plane Veranstaltungen nach
IHREN personlichen Vorstellungen und Winschen. Ob Firmenveranstaltungen,
Familienfeste oder ein Catering bei lhnen zu Hause ... ich mache es moglich!
Und nicht nur zum Feiern......

Meine Location im Bonner Wall in der KdIner Sudstadt, ist auch als individueller
Tagungsraum geeignet. Mit dem Rundum-sorglos-Paket - gerne auch mit
Teambildungsmalinahmen um die Kochwerkbank- oder als Basic Paket buchbar.
Anfragen bitte per Mail unter steffen.kimmig@stivie-cuisine.de oder
Steffen.Kimmig@googlemail.com

StivieCuisine
Bonner Wall 39 50677 Koln
Telefon: 0177 9761099
steffen.kKimmig@stivie-cuisine.de steffen.kimmig@gmail.com
www.stivie-cuisine.de
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